el comarcal

Arquedlogo

atural de Santa
Combia, é licen-
ciado en Historia
coas especialida-
des de Prehisto-
ria, Arqueoloxia
e Historia Antiga, e doutorando
pola USC. Dende 0 ano 2006 é ar-
quedlogo en Adro Arqueoloxia e
dende 0 2019 exerce como direc-
tor das escavacions arqueol6xicas
no xacemento da época romana
de Brandomil (Zas). Con Abel Vi-
go Garcia, arquedlogo do Conce-
1lo de Mondofiedo, Lino Gorgoso
Lépez é o autor do libro «Brando-
mil, vila soterrada», que recom-
pila o traballo de investigacion
realizado pola Fundacién Bran-
domil para impulsar a recupera-
cién e defensa deste patrimonio
xa datado..
—Din que o seu é vocacional.
—Desde pequeno queria ser ar-
quedlogo e a mifa familia xa era

PRESIDENTE:

moi afeccionada a visitar xace-
mentos. En canto puiden fixen a
licenciatura en Historia coas tres
especialidades na USC. Logo, no
2010, fixen a tese de doutoramen-
to e ainda que queria dedicarme
4 investigacion, no 2006 entrei
na arqueoloxia profesional e xa
non o deixei.

—Como chega a director?
—Agas ese paréntese para a tese,
non parei. Vivin periodos bos con
outros non tan bos. Tiven a sorte
de ter sempre traballo e permitiu-
me ir afianzando a mifa traxecto-
ria ata ser director e traballar co
meu criterio. Como queira que
empecei tan novo, acadei as mi-
fas primeiras direcciéns con me-
nos de trinta anos, algo que non
é habitual, pero que permitiume
dirixir escavaciéns tan importan-
tes como no Castro de Vigo, o xa-
cemento da Lanzada, en Sanxen-
X0, e agora Brandomil.

«O0 xeorradar

e as probas de
carbono 14 fan
do xacemento un
modelo»

«Hai partes de
ata un metro
de altura, algo
imposible en
Galicia»

—AQue agardan de Brandomil?
—Neste mes de xuflo retomare-
mos os traballos en Pedra do Al-
tar, pois xa o Concello de Zas nos
deu o visto bo e temos autoriza-
ci6én de Patrimonio. E temos un
proxecto no Camifio Real, que
unia Negreira con Muxia, que
vai a afectar 4 ponte, para darlle

un lavado de cara, con limpeza e
iluminacién, porque agora mesmo
esta tendo unha cantidade enor-
me de visitantes ao identificar a
viaromana, que ten outra por de-
baixo, con trazados diferentes e
que é a primeira vez que apare-
ce outra por debaixo, o que cer-
tifica que nos séculos mais anti-
gos, despois do cambio de era se-
guramente e ata o século IV eV,
a tinica forma de chegar 4 Costa
da Morte era por esta via roma-
na con todas as stias capas, e coas
stias medidas candnicas. Co cal
podemos enlazar co que era a In-
ventium da descuberta do corpo
do Apostolo Santiago, porque os
seus discipulos van a Duio (Fiste-
rra) para falar co xefe romano da
zona para enterrar aqui a0 Apos-
tolo, e se iso é certo, pois forma
parte da lenda, vincula a Brando-
mil coa Inventium.

—E un caso atipico en Galicia?.
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A Fundacién Brandomil
impulsa a investigacion

que dirixe Lino Gorgoso,

con fondos do Concello e a
Deputacion [PACO RODRIGUEZ]

—O fito méis destacado, e que nos
pon no mapa da investigacioén a
nivel de Europa foi datalo ao uti-
lizar a tecnoloxia mdis moder-
na como son as probas de carbo-
no 14, porque hai unha secuencia
moi ampla de ocupacion romana,
pero existen dous momentos que
son importantisimos e que son
os queimados: as casas romanas
aparecen queimadas e unha su-
perposta 4 outra. Polos materiais
sabiamos de que época eran, pe-
ro preferimos cerciorarnos e usar
un método tan cientifico como é o
carbono 14 e cun laboratorio dos
mais potentes a nivel mundial,
Beta Analytic Miami (EE UU).
A primeira era de finais do sécu-
lo 1 e asegunda do ano 130 dc. E
dicir, que trinta anos despois vol-
veuse queimar, incrible.
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